
Curso 2023-2024

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

15:30-16:30 ISA

16:30-17:30

17:30-18:30

18:30-19:30

* ABPA se impartirá en el aula A8

Leyenda: 

ISA: Interacción salud-alimento

DEyAD: Diseño de experimentos y análisis de datos en alimentos

TA: Toxicología alimentaria

TIAAA: Técnicas instrumentales avanzadas en el análisis de alimentos

ABPA: Aplicaciones biotecnológicas en la producción de alimentos

BGAA: Bioinformática y genómica aplicada al análisis de alimentos

S: Sensometría aplicada al análisis de alimentos

NPADC: Nuevas perspectivas en los alimentos derivados de cereales

ICLF: Innovación en cárnicos y lácteos fermentados

NTEA: Nuevas tecnologías de envasado de alimentos

Curso 2023-2024

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

15:30-16:30

16:30-17:00

17:00-17:30

17:30-18:30

18:30-19:00

19:00-19:30 TFM

* ARGIA y dietética se impartirán en el aula A8

Leyenda: NPNSP: Nuevas perspectivas en nutrición y salud pública

ARGIA: Aplicaciones recientes en grasas en la industria alimentaria

D: Dietética

SCP: Sensores para caracterización de productos: calidad y seguridad

IFEV: Innovaciones en fermentación y envejecimiento de vinos

GPM: Gestión para la producción y marketing alimentario

SAGC: Seguridad alimentaria y gestión de la calidad

EIA: Enzimas en la industria alimentaria

MDC: Metodología y documentación científica

TFM: Trabajo fin de máster

Horario semanal Segundo semestre - Ms SALINA
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Horario semanal Primer semestre - Ms SALINA
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